RRRRRRRRRRRRRRR



11
@

@ \/O \

ALLERGENI

Elenco dei probabili allergeni presenti nel menu.

ARACHIDI E DERIVATI

Snack i i, creme

FRUTTA A GUSCIO

Mandorle, nocciole, noci comuni, noci di
acagill, noci pecan, anacardi e pistacchi

LATTE E DERIVATI

Ogni prodotto in cui viene usatoil latte:
yogurt, biscotti, torte, gelato e creme varie M
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MOLLUSCHI

Canestrello, cannolicchio, capasanta,
cozza, ostrica, patella, vongola, tellina ecc

PESCE

Prodotti alimetari in cui & presente
il pesce, anche se in piccale percentuali

£

SESAMO

Semi interi usati per il pane, farine anche
se lo contengona in minima percentuale

o

SOIA

Prodotti derivati come:
latte di soia, tofu, spaghetti di soia e simili

>

Comunicare al personale eventuali allergie e intolleranze.

in cui visia anche in piccole dosi @ CROSTACE!
Marini e d'Acqua Dolce: gamberi,
scampi, aragoste, granchi, e simili

L Cereali, grano, segale, orzo, avena,
© farro, kamut,inclusi ibridati derivati

) L " Presenti in cibi vegan sottoforma di:
arrosti, salamini, farine e similari

SENAPE
Sipudtrovare nelle salse e nei
condimenti. specie nella mostarda

SEDANO
Siain pezzi che all'interno di preparati
per zuppe, salse e concentrati vegetali

ANIDRIDE SOLFOROSA E SOLFITI
Cibi sott'aceto, sott'olio e in salamoia,
marmellate, funghi secchi, conserve ecc

' Uovae prodotti che le contengono come:
- maionese, emulsionanti, pasta all'uove
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NCLLATTESA

FRITTELLE FARCITE 4pz
salame piccante e rape
mortadella e provolone
formaggio al pistacchio

tonno e pomodorini
BRUSCHETTE
PATATINE CHIPS
PATATINE CHIPS CACIO E PEPE

PATATINE FRITTE

ANTIPASTI

BRUSCHETTE GOURMET
Salmone e avocado
Stracciatella e capocollo

Philadelphia e Pomodori Secchi

Lingotto di salmone con stracciatella

e cramble di tarallo
Tartare di tonno

Straccetti di falda con pomodorini,
radicchio e pinoli

ANTIPASTO DELLA CASA
8 PORTATE (a persona)

S |

€6,00

€1,00al pz
€3,00
€5,00
€3,00
€1,50

€6,00

€9,00

€9,00
€8,00

€10,00
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- Risotto alla barbabietola, menta, lime ed

emulsione alla burrata €10,00
-Tagliolino ai frutti di mare €10,00
- Spaghetti all'assassina (stracciatella + 1€) €10,00

- Spaghetti all'assasina ai pomodori secchi
con stracciatella, tartare di tonno, granella di pistacchio € 14,00

- Chicche di patate cacio e pepe con €10,00
capocollo croccante e granella di pistacchio

- Primo del Giorno €10,00
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- Hamburger/ Zampina €8,00
-Tagliata di manzo (condita) €12,00
-Tonno scottato in crosta di semi di papavero €14,00
- Entrecote con fonduta di Parmigiano e

granella di noci €14,00
- Secondo del Giorno €10,00
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MARGHERITA €4,50
(pomodoro, mozzarella)

ROMANA €5,50
(pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe)

VIENNESE €5,50
(pomodoro, mozzarella, wirstel)

CALABRESE €5,50
(pomodoro, mozzarella, salame piccante)

FUNGHI € 6,00
(pomodoro, mozzarella, funghi freschi)

VERDURE €6,00
(pomodoro, mozzarella, zucchine e melanzane grigliate)

CAPRICCIOSA £€6,00
(pomodoro, mozzarella, funghi, carciofi, olive, prosciutto cotto)
FRANCESE €6,50
(pomodoro, mozzarella, formaggio francese, bacon)

VALTELLINA €750
(pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola e grana)

BUFALA €6,00
(pomodoro, mozzarella di bufala, basilico)

SALAME E GORGONZOLA €6,50

(pomodoro,

mozzarella, salame piccante, gorgonzola)



FUME €6,50
(pomodoro, mozzarella, scamorza affumicata, speck)

CRUDAIOLA €5,50
(pomodoro, mozzarella, pomodorini, rucola, ricotta marzotica)

STRACCIATELLA €7,50
(pomodoro, stracciatella, prosciutto crudo)

CAPOCOLLO €8,00
(pomodoro, mozzarella, burrata, capocollo di martina franca)
CACIOCAVALLO €7,00
(pomodoro, mozzarella, ventricina piccante, caciocavallo)

GUSTOSA €8,00

(pomodoro, mozzarella, formaggio francese, cardoncelli, bresaola)
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BARESE €7,00
(ciccio, pomodorini, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, grana)

GODURIA €7,00
(ciccio, pomodorini, mozzarella di bufala, bresaola,
insalata, rucola, grana, olio evo)

SFIZIOSA €6,00
(mozzarella, bacon, zucchine gratinate alla julienne)

4 FORMAGGI €6,00
(mozzarella, gorgonzola, scamorza affumicata, emmental)
NORCIA €7,00

(pomodorini, mozzarella di bufala, salsiccia di norcia)



RAPE €6,50
(pomodorini, mozzarella di bufala, rape)

GAMBERETTI €7,00
(mozzarella, gamberetti, philadelphia, zucchine alla julienne gratinate)
FRIARIELLI €7,00
(mozzarella, friarielli, norcia)

POMODORI SECCHI €7,00
(mozzarella di bufala, pomodori secchi, noci)

PESTO €7,00
(crema al pesto, mozzarella, mortadella, pistacchio)

CARDONCELLI €7,50
(pomodorini, mozzarella di bufala, cardoncelli freschi)

WEILA €10,00

(base cereali, mozzarella, philadelphia,
granella di pistacchio, datterino giallo, burratina,
salmone affumicato)

Doppia massa + 1,00€
Mozzarella senza lattosio + 1,00€
lmpasto senza glutine + 2,00€

Impasti speciali + 1,00€
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Insalata mista,
mais, pomodorini,
fesa di tacchino e mozzarella
€6,00

MARE
Insalata mista, pomodorini,
olive nere, tonno fresco
e capperi
€8,00
TERRA
Insalata mista, pomodorini,
mozzarella di bufala
e bresaola
€6,00
WEILA
Insalata mista, pomodorini,
coriandoli di speck, mais, olive nere

e scamorza affumicata

€6,00
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LRUTTA & DESSERT

- Frutta di stagione €3,00
- Mousse di cioccolato €3,50
- Panna cotta €3,50
- Creme briilée €3,50
-Tiramisu €3,50
- Dolci del Giorno €3,50
RLVANDE
90) -Acqua 1 lt. €2,00 @

- Bevanda 33 cl €2,00

- Heineken €2,50

-Tuborg 33 «l €2,00

-Tuborg 66 €3,50

-Tennent's €3,50

- Corona €3,50

- Caffe €1,00

- Amari €2,50

@ - Grappe €3,00 @6
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